
     
 

 
 

E*SmartHACCP Temperaturüberwachung per Funk 
 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

Temperaturdokumentation kostet viel Zeit und Geld,  
zumindest wenn man manuell misst und handschriftlich  
Protokoll führt. Dabei könnte Temperaturdokumentation 
so einfach und kostengünstig sein:  

Das Funksensorsystem von Eckelmann automatisiert die 
Temperaturdokumentation für die Qualitätssicherung  
gemäß HACCP.  
 
Es lässt sich komplett per Webbrowser einrichten,  
parametrieren und bedienen. 

 
 
 
 

 
 
 
 
Funktionsweise 
 
Die Funksensoren werden an temperaturkritischen Punkten platziert. Alle 15 Minuten misst der Sensor die Temperatur 
und sendet seine Daten an das Empfangsmodul – in einstellbaren Intervallen von 5 bis 30 Minuten.  
Das Empfangsmodul ist zuständig für das Sendemanagement von 100 Sensoren und gibt Alarm, wenn Grenzwerte 
überschritten werden. Außerdem stellt es die Daten im Netzwerk bereit: im XML- oder HTML-Format zur Anzeige in der 
komfortablen Browser-Bedienoberfläche. 

Nutzen 
 
▪ Automatische Temperaturmessung und 

-dokumentation gemäß HACCP 

▪ Alarmierung per Hupe oder Desktop-Dienst 

▪ Lückenlose Temperaturerfassung  

▪ 10 Jahre wartungsfrei 

▪ Mehr Reproduzierbarkeit und Transparenz  
in der Qualitätssicherung  

▪ Einrichtung und Bedienung per Browser 

▪ Ersetzt zeitaufwendige Temperaturmessungen  
durch Personal 



 

Eckelmann Group – Source of inspiration  
 

Eckelmann AG  
Berliner Straße 161   65205 Wiesbaden   Germany   E*SmartHACCP DE-V1.4 
Telefon +49 611 7103-700   Fax +49 611 7103-133   Stand März 2017 
elds-support@eckelmann.de   www.eckelmann.de   Technische Änderungen und Irrtum vorbehalten 

eckelmann.de  
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24h-Temperaturtarliste 
 
 
 
 
 
 

Per Browser konfigurieren und bedienen 

Im Netzwerk kann die Bedienoberfläche des Empfangsmoduls auf jedem Rechner in einem Webbrowser 

aufgerufen werden. Das Konfigurationsmenü erlaubt eine schnelle Einrichtung und Parametrierung von 

Sensornetzwerken; von der Anmeldung neuer Sensoren über die Einstellung von Grenzwerten und 

mehrstufigen Alarm-Prioritäten bis hin zum Vergeben von Sensornamen, die eine leichte Zuordnung der 

Messstellen erlauben. Technische Spezialkenntnisse sind dafür nicht erforderlich. Für die Überwachung von 

Kühlmöbeln ist die Möglichkeit zur Einstellung von Abtauzeiten besonders interessant. Das System verfügt 

aber auch über eine automatische Abtauerkennung, wodurch Abtau-Alarme intelligent unterdrück werden 

können.  

Die Daten werden u.a. in übersichtlichen 24h-Temperaturlisten verdichtet. Abweichungen von Grenzwerten 

und Alarme werden farbig hervorgehoben, so dass sich der Benutzer schnell einen Überblick verschaffen 

kann. Außerdem werden die Durchschnitts-, Maximal- und Minimalwerte aller Messpunkte angezeigt. Die 

Tabellen können als Reports für die Temperaturdokumentation gemäß HACCP gespeichert werden. Unter 

Windows kann zusätzlich das praktische Dienstprogramm „Alarm Notifier“ installiert werden, das den 

Nutzer durch ein Pop-up-Fenster und einen Signalton über Alarme informiert. 

 

Anwendungsbeispiele  

▪ Kühlmöbel/-truhen in Supermärkten 

▪ Kühllager und Kühlhallen 

▪ Frischelogistik 

▪ Labore und medizinische Einrichtungen 

▪ Lebensmittelindustrie 

▪ Mensas und Großküchen 

▪ Pharma-Lager und Logistik 

▪ Serverräume und Datenzentren 

▪ Gewächshäuser 

▪ Pilzzuchten ... 

 

http://www.eckelmann.de/
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